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o Yogun meyvemsi aroma5| ve' dellkll gorunumu |Ie hem goze hem: damaga hltap
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Hollanda’ya 6zgiin kirmizi mum kapll olarak ya§land|rllan peynlr genelllkle inek .
sutlinden imal edilir. Yari sert yapisl, aglk sarkrengi ve orta tuzlu tadi ile Edam ozelllkle
meyveler, krakerler ve §araplar ile blrllkte gurme b|r Iezzet olarak onerlllyor

f’Edam Peyniﬁ'
(4,5-5Kg) .
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Turuncu renkte ve orta sertlikte bir peynir olan Mimolette Fransa orijinlib'ir'pey’nird’ir.v
2 aydan 24 aya kadar olgunlagma siiresine sahip olan bu peynir yogun yagli,
tuzlu ve findiks) bir lezzete sahip olan bu peynlr inek sttinden uretilmekte. | .\~

vl )

Mimolette Peyniri ; . .
5,5Kg , ' ‘ : ‘ : i3 ! N
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Ismlnl HoIIanda nin Gouda kentlnd\en a]an ve dunyaca Ieruh edlien b|r peyhlr olan Gouda, e ;
pastorlze inek sutunden uretllen peynlr sari fenkte, orta sertllkte purquuz yaplda ve dolgun blr aromaya sahlp $:
Ozelllkle gorbalar, peymr soslarl ve. §araplar ile birlikte onerilen peynirln kup kup dogranarak ya da mce dlhmler ’

Ao G m hahnde serst edllme5| tavswe ed|I|r TR
i ~‘l“‘, TRt ,—k’ ! Y P ;:_“ g ,val oy ‘ P Fs;;‘. o B AL g
3 X ,A\‘_I v 1RE ,‘ i S AN ‘. ‘v 10 ._ s ‘(m‘ ST o ,l\i e iy ::4 . b iy
K by "_-'\_,( ¢ 7 % S SN W ’ § e A A : bk R Ay ( (Lt ‘. O Ay y { X
™ Iswgre bolgésme alt bu Iezzet |nek sutunden urettllr ve sert blr yaplya sahlptu’
. Yogun| meyvemsi aromasi ve dellkll gorunumU |Ie hem goze hém damaga v
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Itaiya ya ozgu blr peynlr ge§|d| olan mascarpone |nek sutunden uretlllr ve yuzde \ _ =
55 60'1yagdan olusur. Yiiksek. S|cakI|ktak| sut k(emasmln 5|tr|k asit veya asetik asit ‘
: |Ie blrle§t|rllmes1 |je elde edlllr Koyu Ve kremaya benzeyen kivamrile taninan ¥

mascarpone peynlrl haflf sarlmtlrak blr renge sahlptlr
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Parmesan Par¢a.- : Parian et A H
'2,5-3Kg i 1§ e hat .,_A1‘Kg~r : y

'\ TozParmesan Peyniri

(

(;ok sert ve granul yapili | bu tuzlu peynlr dzellikle yemeklerln vazgegllme2|

Italyan orijinli parmesan agik sari renkte ve yogun bir aromaya, sahlp Inek sutun den

olgunla§t|rlan peynir 6 aydan — 15 aya kadar olgunla§t|rma suresine sahip. Toz parmesan V' KOZA
© buylk kallptan granule ed|Im|§ hali ile sat|§a SUnquyor okl clbs
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